PIVO, CHMEL, SLAD - TO MAM RAD

Projekt spole¢nosti Posdzavi 0.p.s a Rakovnicko o.p.s. je zaméten
na tradi¢ni téma - chmelafstvi, sladovnictvi a pivovarnictvi
a ptipomene Vam tradi¢nf vyrobu zlatavého moku. O chmelu se
v8e dozvite naptiklad v Zatci, miZete si prohlédnout ty&ovou
chmelnici v Kole$ovicich a v pivovaru Ferdinand v Bene$ové,
ktery se zapojil do tohoto projektu, si mtZete ovérit, kolik toho
o vateni piva vite. I v pivovaru uvidite malou chmelnici a na
naucné stezce, kde Vas ocekava obrazovy model pivovaru z roku
1897 a dvandct zastaveni piva, budete moci proniknout do taja
vatreni zlatavého moku podle receptu sladka Lebedy:

SKUTECNE PIVO FERDINAND

Z CEHO: sladovy je¢men, chmel, pivni kvasnice, voda

JAK NA TO: je¢men namoc¢ime, na humnech vykli¢it nechame,
ususime, klickt zbavime, dozrat nechame, rozemeleme, s vodou
smichéame, $kroby na cukry $tépime, 2x rmutujeme, pies mlato
sladinu scedime, v kotli vodu ptilejeme, chmelem 3x okotenime,
dvé hodiny varime, uvarenou mladinu zchladime, kvasnice
priddme, ve spilce spodné kvasime, alkohol vznikat nechame,
kysli¢nik uvoliiujeme, ve sklepé jako mladé pivo patti¢énou dobu
dokvasujeme, ptes filtraci proZzeneme, do sklenice Cepujeme
a s chuti se napijeme...

Tak dej Biih stésti a na zdravti!

PIVO, CHMEL, SLAD - TO MAM RAD
pouceni pro vSechny v arealu pivovaru

EXPOZICE ,12 ZASTAVENI SKUTECNEHO PIVA“
SLOUPOVA DRATENA CHMELNICE
PIVNI KUZELKY
OBRAZOVY MODEL PIVOVARU 1897
VENKOVNI CLOVECE NEZLOB SE

PIVOVARSKE SLAVNOSTI
HUDEBNI VYSTOUPENI A FESTIVALY
TRZISTE A JARMARKY / DETSKA ODPOLENE

PROHLIDKY PIVOVARU

PIVOVARSKA PRODEJNA

Sivevar
Ferdinand
Stuteéné pivo

BENESOV 1897

PIVOVAR FERDINAND a.s.

TABORSKA 306, 256 01 BENESOV

tel.: +420 317 722 511
e-mail: pivovarferdinand@pivovarferdinand.cz

www.pivovarferdinand.cz
www.posazavi.com
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CO SE VARI V PIVOVARU
Vycéepni pivo svétlé 10%

Pivo s jemnou ¢istou viini a chuti po sladu
a chmelu, s jemnou harmonickou hotkosti,
prijemné rizné stfedni plné chuti.

e Lezak svétly 11%

< Pivo s prijemnou ¢istou vani po sladu,
stfedné plné jemné chuti s typickou

harmonickou hotkosti a silnym rizem.

BENESOVSKY PIVOVAR by zalozen Frantis-

kem Fedinandem d'Este v roce 1987. Tvar pivovaru, kterou tehdy
arciknize vytvoril, zistala az do dnes$nich dnt stejnd. Stejny je
i zplisob vateni piva, jehoZ technologicky postup se za pos-
lednich vice jak 100 let viibec nezménil. Jednd se o klasickou
technologii s otevienym spodnim kva$enim a dokvasovanim
v lezackych sklepich, ktera se pouziva pouze v ¢eskych zemich
a pouze v nékterych ¢eskych pivovarech, ¢imZz se stdva nap-
rosto jedine¢nou. V zaddném ptipadé se nepouzivaji moderni
metody vatreni piva, zvla$té pak CK tanky a ani se dodate¢né
netedi pivo vodou na poZadovanou stupniovitost pomoci tzv.
HGB systému. Pivovar se tak dusledné odliSuje od producentt
unifikovanych ,Europiv“. Vateni piva vychazi zdsadné z principu
pouziti nejkvalitnéj$ich surovin, tedy vyhradné je¢ného sladu
z vlastni humnové sladovny, chmel je ze Zatecké oblasti, napros-
to jedinecny svymi vlastnostmi, zejména chuti a vani. Stejné vy-
soké kvalitativni néroky jsou kladeny na pouzivané kmeny pivo-
varskych kvasnic a pouzivanou vodu. To je hlavni filozofii vedeni
pivovaru: vatit pivo z prvottidnich a nejlepsich surovin, které se
na trhu nabizeji. ProtoZe jenom takovy piistup zajistuje unikatni
chutové a senzorické vlastnosti bene$ovského piva.

Lezak tmavy 11%

Pivo s jemnou karamelovou chuti a viini,
jemnou chmelovou horkosti, prijemné
nasladlé.

Lezak svétly premium 12%
Pivo s plnou sladovou chuti, jemnou
harmonickou hotkosti a silnym rizem.

Polotmavy special 13% SEDM KULf
Ochucené polotmavé pivo s prichuti bylin,
s unikatni a nenapodobitelnou
hotkosladkou chuti.

Specialni pivo svétlé 15% d'ESTE
Pivo s ostrym fizem, lahodnou a plnou
chuti s prijemné sametovou hotkosti,
charakteristické svou zlatavou barvou,

A to pivo je poctivé’ ‘ jiskrnou ¢irosti a vysokou pénou.

c 52 2 Dale nealkoholické pivo
typicky ceske, a limonada FERDINADA
prOS te S kll te cne. Ocenéni ,Regionalni potravina“ a ,,Ceska chutovka“

ziskaly specialy 13% SEDM KULI a 15% d'ESTE.




